
EDSBACKA

Kalventrecôte ”Rôti”          315
broccolini, rökig whiskysås, sötpotatispuré

Bottenvikenlöjrom ”Blini”   375
syrad grädde, gräslök

VARMRÄTTER

Gårdskyckling ”Kvibille”    285
skogssvamp, dragon, rissolé potatis, kycklingvelouté

Gös ”Halstrad”    355
morotspuré, citronbetor, kapris, brynt smörsås, ärtskott

Hjort ”Carpaccio”          225
svampvinaigrette, pecorino, frisé, syltade tomater

Röding ”Kryddbakad”    325
Sandefjordssås, regnbågsrom, gräslök

Oxrygg ”Svensk”    395
haricots vert, serrano, bearnaisesås, rödvinssås, pommes frites

Hummer ”Bisque”   215
regnbågsrom, Västerbottensost, smördeg, färska örter

Grillad spetskål    265
getost, syrad steklök, grönkål, örtemulsion, valnötter

FÖRRÄTTER

Betor ”saltbakade”    185
pumpapuré, Violife Greek, pistagenötter, shiso

Toast Skagen           195 / 295
”hommage Tore Wretman”, löjrom, citron, dill

Ankbröst ”Konfiterad”            210
apelsin, granatäpple, gulbeta, morot, balsamico glaze

ROSTAD BLOMKÅL           275
belugalinser, sötpotatis, pepparrot, variation av svamp

BAKAD RÖDING           315
sandefjordssås, forellrom, vårprimörer

ÖRTBAKAD LAX   285
bakad morot, basilikacrème, stenbitsrom, färsk potatis

HALSTRAD TORSKRYGG   325
vitvins- fänkålssås, sparrisbroccoli, Amandine potatis

ENTRECÔTE AV GÖDKALV   375
potatisterrin med västerbottenost, cognacssås,
smörslungade primörer

RYGGBIFF   355
tomat provencale, Edsbacka bearnaise, pommes frites

MAJSKYCKLING           275
sötpotatis, variationer av sparris, ramslöksemulsion
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