
EDSBACKA KROG
MENY FÖR GRUPPER OCH STÖRRE SÄLLSKAP

- För 15 gäster eller fler väljs samma förrätt,
  varmrätt och dessert för samtliga gäster.

- Sällskap om 9 - 14 gäster kan välja
  fritt bland rätterna nedan.

- Vi gör anpassningar för allergier och ber
  Er informera om dessa i samband med beställning.
  Samtliga rätter är laktosfria.

info@edsbacka.nu

Betor ”saltbakade”    
pumpapuré, Violife Greek, pistagenötter, shiso 185

Grillad spetskål    
getost, syrad steklök, grönkål, örtemulsion, valnötter 265

Röding ”kryddbakad” 

 

VARMRÄTT

Crème brûlée ’Classique’                                                      115

Toast Skagen

Smuldegspaj 
blåbär, cashewnötter, vaniljglass, viol     125

Tarteletter
bär, chokladmousse, rostad mandel, citronmeliss 135

FÖR RESERVATIONER OCH OFFERTER

FÖRRÄTT

hommage Tore Wretman                                                          195

Ankbröst ”Konfiterad”
apelsin, granatäpple, gulbeta, morot, balsamico glaze  210

DESSERT

Kalventrecôte ”Rôti”        
broccolini, rökig whiskysås, sötpotatispuré 315

sandefjordsås, forellrom, primörer                                  325
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Röding ”Kryddbakad”    325
Sandefjordssås, regnbågsrom, gräslök

Grillad spetskål    265
getost, syrad steklök, grönkål, örtemulsion, valnötter

Gös ”Halstrad”    355
morotspuré, citronbetor, kapris, brynt smörsås, ärtskott

VARMRÄTTER
Kalventrecôte ”Rôti”          315
broccolini, rökig whiskysås, sötpotatispuré

Oxrygg ”Svensk”    395
haricots vert, serrano, bearnaisesås, rödvinssås, pommes frites

Bottenvikenlöjrom ”Blini”   375
syrad grädde, gräslök

Gårdskyckling ”Kvibille”    285
skogssvamp, dragon, rissolé potatis, kycklingvelouté

FÖRRÄTTER

Hummer ”Bisque”   215
regnbågsrom, Västerbottensost, smördeg, färska örter

Betor ”saltbakade”    185
pumpapuré, Violife Greek, pistagenötter, shiso

Toast Skagen           195 / 295
”hommage Tore Wretman”, löjrom, citron, dill

Ankbröst ”Konfiterad”            210
apelsin, granatäpple, gulbeta, morot, balsamico glaze

Hjort ”Carpaccio”          225
svampvinaigrette, pecorino, frisé, syltade tomater
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